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HANDTERING AF VARER OG LOGISTIK - SMAGDANMARK.COM

Anvendelse af Tamaco som mellemlager for producenter, der afsatter til forbrugere gennem
smagdanmark.com kan vaere en model nar hjemmesiden er oppe at kere med de min. 60 producenter
som skal til, for at fa projektet til at lykkes. Det er vigtigt at der er en kritisk masse for at de
ekstraomkostninger der lgber pa til ekstra fragt, kan deekkes ved at flere varer fragtes sammen ud til
forbrugeren.

| opstartsfasen vil det mest oplagte vere handtering af tarvarer med lang holdbarhed og evt. frostvarer.
Ferske varer med kort holdbarhed vil formentlig farst kunne handteres nar systemet er fuldt oppe og
kare.

Opbevaring og lagerstyring af varer til salg pA smagdanmark.com

Der betales arligt for den service der omfatter opbevaring og lagerstyring. Betalingen indeholder
fglgende ydelser:

e En palleplads med op til 4 varenumre

¢ Modtagelse og registrering af varer

e Lagerstyring og udsendelse af manedlige lageropgerelser

Pris tagrvarer: 3.000 kr/ar
Pris kel og frost: 4.000 kr/ar

Pakning og forsendelse

Forudseatningerne for naervaerende udkast er en ugentlig levering, hvor der afsendes min. 15 kasser/uge
fra Tamacos lager med gennemsnitligt 10 varer pr. kasse. Altsa minimum 150 enheder, der afsendes af
gangen.

Fragt fra Hasselager til DAO koster 280 kr. pr. palle.

Fragt: 1,86 kr/enhed
Emballage: 2,00 kr/enhed
Pakning: 4,00 kr/enhed

I alt pr. enhed 7,86 kr/enhed
For producenter der har kale og frostvarer, vil omkostningen til emballage blive noget hgjere.

Denne pris er kun galdende nar ovenstaende forudsatninger er opfyldt og servicen kan farst tilbydes
nar vi har en overbevisende forventning om, at vi nar minimum.

Indtil vi har et website, der er aktivt og holdbart og en forventning om et vist antal producenter, der
gnsker at veere med, kan aftaler laves individuelt hvis der er nogen for hvem det vil give mening at
anvende Tamaco som lager. Pa samme made kan der laves individuelle aftaler med producenter, der
evt. gnsker at benytte Tamaco som fjernlager i forbindelse med salg til professionelle kunder.

Krav til producenterne:

Varer pa Tamacos lager ejes af producenterne og disse har ansvar for at der er varer til radighed, samt
evt. bortskaffelse af varer, der ikke leengere er aktuelle til salg.

Producenterne der levere ind skal vaere autoriserede fadevarevirksomheder.

Varerne skal vaere emballerede og merket med lovpligtige oplysninger.
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Is koncepter fra Skarg is

Sammen med Skarg is arbejder vi pa udvikling koncepter malrettet den danske detailhandel. Malet er
at finde nogle nicher, der pa én gang har et afsatningspotentiale, der er stort nok til at de vil bruge
sparsom plads i frostmontren, og samtidig divergerer fra de produkter de store markevareproducenter
lancerer.

”den danske smag”
Is produceret af danske ravarer, med velkendte ”danske” smage sdsom Jordbzr, stikkelsbeer,
hyldeblomst og &blegrad etc.

Specielle is varianter der rammer smagen af jul og fest sdisom Brunkage, chokolade med appelsin,
Appelsin liker is med drys af chokolade

Melke is fra Danmarks eldst kendte graesningsareal
Ud over projekterne til detailhandelen, arbejder vi ogsa med at udvikle en is, til den danske producent
af alkoholiske shots - Pure shot

Det er is med alkohol i samme smagsvarianter som deres nuverende sortiment, og det er planen at
lancere dem til sommerens musikfestivaler.

/qte koldtpressede olier

Syd for Skanderborg ligger en lille producent af raps olier. Fagligheden er stor, og han har selv
opfundet en presser der, ved hjalp af en termostat, seenker hastigheden i presningen nar temperaturen
bliver for hgj. Der er ingen lovgivning der regulerer temperaturen ved koldpresset raps olie — du ma
blot ikke tilfgre varme.

Resultatet er en superhgj kvalitet af rapsolie.

Vi er i dialog med Salling Group om fglgende varer fra producenten:

Dressinger til sommeren haber vi at lancere en serie af salatdressinger baseret pa den koldpressede
rapsolie.

Vinagrette i 3 smagsvarianter hvor basen er den koldpressede rapsolie blandet med vineddike.

Mayonaise med den koldpressede rapsolie som hovedingrediens. Salling Group efterspgrger en variant
med smag af hvidlgg, sa det bliver den farste variant.

Thybaer

Thybeer er en minkfarmer pa Thy, der har valgt at producere bzr, og nedleegge minkproduktionen. De
forste ar, har barrene veeret konventionelle, men sidste ar var farste hgst med gkologiske beer. De har
produceret flere varianter ribs og stikkelsbaer, samt aronia. Planen var at salge til grossister, men de er
presset af lave priser fra iser Polen. De vil derfor gerne arbejde mere direkte pa forbrugeren.

Lige p.t. arbejder vi ud af flere spor, bade detailhandel, industri og ogsa via High on Life.
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”Single Farm” og lokale kgdkoncepter

Vi har lgbende forespgrgsler fra producenter, der gnsker at finde alternative afsatningskanaler for
deres dyr, hvor de har mulighed for at gge indtjeningen. Vi arbejder derfor med en reekke koncepter
bade inden for svinekad og oksekad, der stammer fra enten en enkelt producent eller fra producenter i
et lokalomrade.

@kologiske kreaturer fra Mariager Fjord

En mealkeproducent i omradet omkring Mariager Fjord har krydsningsdyr, som afgreesser omraderne
ved fjorden. Vi arbejder med at udvikle et lokalkoncept omkring gkologiske kreaturer fra naturarealer
omkring Mariager Fjord, hvor andre producenter i omradet kan levere dyr, der kan vaere med i en
feelles markedsfering af konceptet.

Magltrup optagelseshjem

Magltrup optagelseshjem opdraetter 1000 Frilandsgrise/ar. Halvdelen bruges i deres egen gardbutik.
Resten gnsker de at finde en anden aftager til. Vi arbejder pa at afsgge de muligheder der er for anden
afsatning.

Vi har kundeforespgrgsler pa et koncept med dansk lammekad som skal udbydes i Foodservice
sektoren. Vi er i gang med i samarbejde med dem at udarbejde de specifikationer, der skal ligge til
grund for konceptet.

Proteinafgrader til human ernaring

En producent neer Skanderborg har en produktion af proteinafgreder, som han gnsker at udvikle og
afseette som human ernaring. Producenten har bedt os afsgge markedsmulighederne for dette produkt.



