
Gröna möten koordineras av  Agroväst i samverkan med övriga aktörer kring SLU Campus i Skara. Gröna möten finansieras av

Nätverksträff för er med egen  
förädling av mjölkprodukter
Vi bjuder in till en första nätverksträff för er som har startat eller är på gång att starta eget mejeri.  
Tanken är att skapa ett nätverk där ni kan utbyta erfarenheter och samverka kring gemensamma frågor.  
Vi planerar att hålla återkommande träffar med olika teman utefter era behov och önskemål.

Den första träffen är ett uppstartsmöte för att lära känna varandra, samt diskutera inriktningen för  
nätverket och kommande träffar. Vill ni till exempel lära er göra yoghurt, ost, eller lära er mer om  
kvalitetssäkring. Det är era behov som styr. 

Plats: Green Tech Park, Gråbrödragatan 11, Skara 
Tid: Tisdagen den 27 sept kl 10–14  
Därefter finns Cecilia och Nicklas på plats om det är eventuella frågor ni vill diskutera vidare.

Vi bjuder på lokalproducerad lunch med ost och chark i centrum.

Välkommen!



Campusområdet i Skara samverkar – här möter näringen spetskompetensen! Gröna möten finansieras av

Välkomna till yoghurtutbildning! 
 

Vi kommer med Håkan Andersson från Kemikalia gå igenom hur man gör yoghurt och vad som på-
verkar smak och konsistens vid yoghurttillverkningen. För att visa detta kommer Håkan även ympa 
in olika kulturer i mjölk med olika fetthalt och pastöriseringstemperaturer.

Start på Kråkarps mejeri för att ympa in en sats yoghurt i deras grytpastör.  Adressen är: Kråkarp 
11, 513 97, Borgstena, därefter fortsätter vi på Folkhögskolan Fristad med lunch och olika föredrag.

Program: Se hela programmet på vår hemsida www.gronamoten.se.

Anmälan på www.gronamoten.se senast måndag den 7 november.

Kontaktperson är Cecilia Faktus, 073-379 41 34,  cecilia@lpiv.se

Dag: 16-17 november 

Plats: Folkhögskolan Fristad, Folkhögskolevägen 7 Fristad 

Tid: 16/11: 12.00 – 17.30, 17/11: 9.30-14.00

Välkommen!









Foto Ulrika Åkesson



Bakom Gröna Möten som koordineras av Agroväst finns:
Västra Götalandsregionen, Sparbanken Skaraborg, Hushållningssällskapet, Biologiska Yrkeshögskolan, 
Naturbruksförvaltningen, LRF, Skaraborgs Kommunalförbund, SLU, SP Jordbruk och Livsmedel,
Lokalproducerat i Väst

Gröna Möten finansieras av:

Foto Ulrika Åkesson





Foto: Ulrika Åkesson



Bakom Gröna Möten som koordineras av Agroväst finns:
Västra Götalandsregionen, Sparbanken Skaraborg, Hushållningssällskapet, Biologiska Yrkeshögskolan, 
Naturbruksförvaltningen, LRF, Skaraborgs Kommunalförbund, SLU, RISE, Lokalproducerat i Väst

Gröna Möten finansieras av:
Kontaktperson för Gröna Möten är Ulrika Åkesson, ulrika.akesson@agrovast.se







 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lokalproducerat i Väst inbjuder i samarbete med Gröna Möten till en innehållsrik dag 
om hur du aktivt arbetar för att bibehålla en hög kvalitet vid produktionen av 
mejeriprodukter. Vi vänder oss till er som är mjölkproducenter, och/eller 
vidareförädlar till konsumtionsmjölk, fermenterade mejeriprodukter eller ost. Marcus 
Nyström, Lactovet, har gedigen erfarenhet av produktion inom mejerinäringen och 
kommer att vägleda oss under dagen. Vi kommer ta del av viktig forskning från SLU 
gällande sporer i mjölk, titta närmare på hur man säkerställer sin livsmedelshygien, 
mikroorganismer och provtagning. 

Datum:   Måndag 13 november 2017 
Plats:  NY LOKAL! SLU, Smedjan, Gråbrödrag 7 
Tid:  09.00 – 16.00 

Seminariet kostar 200:-/person. Lunch och fika ingår.  
Detta är en kompetenshöjande insats som görs inom EU-projektet REFRAME. 
Anmäl dig senast 7 november 2017 genom att registrera dig på gronamoten.se. 
Vid frågor kontakta Ulrika Åkesson, Agroväst på telefon 0703-105630 eller Cecilia 
Faktus på Lokalproducerat i Väst, 073-379 41 34. 

Hur säkrar du hög kvalitet på  
mejeriprodukter? 

 

Foto Ulrika Åkesson 

Foto Ulrika Åkesson 



 

Program  
09.00 Inledning med fruktosmacka i caféet 
Cecilia Faktus, rådgivare på Lokalproducerat i Väst hälsar välkommen och informerar om EU-
projektet REFRAME.  

09.30 Hur kan man påverka mjölkråvarans kvalitet? 
Elisabet Nadeau, forskningsledare vid SLU i Skara och på Hushållningssällskapet Sjuhärad, 
berättar om hennes forskning om bl a sporers betydelse för mjölkkvaliteten. 
 
10.45 Paus 
 
11.00 Identifiera och minimera farorna i din produktion 
Marcus Nyström går igenom vad man behöver tänka på för att få ett bra och säkert flöde genom 
produktionsprocessen. 

12.15 Lunch i caféet 
 
13.00 Lär känna era mikroorganismer 
Grundläggande kunskap om de mikrober som påverkar din produktion och hur du ska 
kontrollera dem. Marcus Nyström vägleder oss i ämnet. 

14.15 Fika 
 
14.45 Provtagning – vad, när, hur och till vilken nytta 
Vi tittar närmare på hur en provtagningsplan ser ut i ett mejeri, vilka tester man kan göra själva 
och hur ni ska använda informationen ni får ut från testerna. 

15.45 Avslutning 
  

Välkomna till en lärorik dag! 
Anmäl dig i tid, antal platser är begränsat. Vi förbehåller oss rätt att 
efterdebitera utebliven närvaro med 300:-/deltagare exkl moms. 
Gröna Möten sprider ny kunskap och belyser möjligheterna inom de gröna 
näringarna. Välkommen till SLU-campusområdet i Skara. 
 

Bakom Gröna Möten som koordineras av Agroväst finns:  

Västra Götalandsregionen, Sparbanken Skaraborg, Hushållningssällskapet, Biologiska Yrkeshögskolan,  

Naturbruksförvaltningen, LRF, Skaraborgs Kommunalförbund, SLU, RISE, Lokalproducerat i Väst 

Gröna Möten finansieras av:    

  
 

 

 











 

 

En förpackning ska sälja varan, skydda innehållet, anpassas till målgruppen, bygga 
varumärket, fungera att transporteras och exponeras i butik samt vara lätt att återvinna.  

Lokalproducerat i Väst inbjuder i samarbete med Gröna Möten till en inspirationsdag där 
vi belyser hur man kan ökar attraktionskraften i produkten.  
Tina Nyberg, Art director, grafisk formgivare och stylist med över 23 års erfarenhet av 
reklambranschen går igenom grunderna.  
Under dagen får du också uppdaterad information om vad livsmedelslagstiftningen säger 
om produktmärkning av. Dagen kombinerar föredrag och workshop och är en del i 
kompetenshöjande insatser inom EU-projektet REFRAME. 
 

  

 

 

Seminariet kostar 200:-/person. Lunch och fika ingår. Anmäl dig senast den 16 november. 
Vid frågor kontakta Ulrika Åkesson, ulrika.akesson@agrovast.se, 0703-105630 eller Cecilia 
Faktus på Lokalproducerat i Väst, 073-379 41 34. 

 

 

Välkomna!  

Låt förpackningen sälja – 
hur du lyfter fram produktens mervärden med rätt förpackning 

 

Foto Ulrika Åkesson 

Dag:  Onsdag 22 november 2017 
Plats:  Green Tech Park, Skara 
Tid:  09.00 - 16.00 

 

mailto:ulrika.akesson@agrovast.se


 

 

Program  
09.00 Inledning med frukostmacka i caféet 
Cecilia Faktus, rådgivare på Lokalproducerat i Väst hälsar välkommen och informerar om EU-
projektet REFRAME. 
09.30 Förpackningen som en viktig del av produktionen 
Hur kan man jobba med förpackning, design och material för att skapa större intresse för 
produkten. Tina Nyberg på Storasyster visar er hur man kan jobba med förpackning för att lyfta 
produkten. 
 
10.45 Paus 
 
11.00 Vad är en bra förpackning 
Tina Nyberg berättar mer och visar på goda exempel. 
  
12.15  Lunch i caféet 

13.00 Rätt märkning 
Vilken information krävs på dina etiketter. Med Cecilia Faktus på Lokalproducerat i Väst tittar vi 
närmare på vad livsmedelslagstiftningen säger om märkning.  

13.45 Rätt förpackning till din produkt 
Workshop med Tina Nyberg – kom igång med arbetet med era förpackningar. 
 
14.30 Paus med fika och fortsatt workshop 
 
15.45 Sammanfattning och avslutning 
Vad tar vi med oss från dagen och hur jobbar vi bäst vidare.  Någon utmaning till gruppen? 
 
Anmäl ditt deltagande genom att registrera dig på www.gronamoten.se senast 16-11-2017. 
Vi förbehåller oss rätt att efterdebitera utebliven närvaro med 300:-/deltagare exkl moms. 
Detta då antalet platser är begränsat.  

 

Bakom Gröna Möten som koordineras av Agroväst finns:  

Västra Götalandsregionen, Sparbanken Skaraborg, Hushållningssällskapet, Biologiska Yrkeshögskolan,  

Naturbruksförvaltningen, LRF, Skaraborgs Kommunalförbund, SLU, SP Jordbruk och Livsmedel,  

Lokalproducerat i Väst 

Gröna Möten finansieras av:    

   

 
 

 

Foto Ulrika Åkesson 

http://www.gronamoten.se/
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Vill du vara med och starta ett nätverk för hantverksbagare? 
 
Mitt namn är Sofia Lennström och jag är branschrådsansvarig för Bageri & Spannmål på 
Lokalproducerat i Väst. Vi har tillsammans med ett par bagare i vårt nätverk sett ett behov av ett 
nätverk för hantverksbagare. Ett nätverk där man kan stötta varandra i olika frågor som rör just 
hantverksbageri. Sädesslag, kvarnar, mjölnare, mjöl och hur man sätter ord på de värden som 
hantverksbageri står för. Hur förklarar man gluten och surdeg och vad det betyder för degen? Hur 
motiverar man att ett hantverksbröd kostar mer än brödet i ”affären”? Visst hade det varit bra om 
man kunde samlas fysiskt eller på annat sätt för att diskutera dessa frågor och få hjälp med svar? Den 
11 juni anordnar Eldrimner en Kvarndag på Limabacka kvarn och vi tycker det är ett ypperligt 
tillfälle att träffas och kanske så ett frö för ett framtida nätverk. Dagen vänder sig till odlare, bagare 
eller mjölnare som vill lära sig mer om brödets viktigaste ingrediens, mjölet. Man får se hur säden 
växer i fält samt hur kvarnen fungerar. Du får helt enkelt se hur en modern hantverksmjölnare 
arbetar för att ta fram produkter till hantverksbageriet. 
 
Läs mer om Kvarndagen här: 
http://www.eldrimner.com/utbildning/44741.kvarndag_vid_limabacka_kvarn.html 
 
Kvarndagen den 11 juni arrangeras av Eldrimner. Är du intresserad av att komma den 11 juni och 
även vara delaktig i nätverket ska du anmäla dig genom mig,  sofia@lpiv.se senast den 25 maj. 
Kvarndagen blir då kostnadsfri och finansieras genom EU-projektet REFRAME. Har du inte 
möjlighet att delta den 11 juni men vill ändå vara med i nätverket maila mig ändå! Vi planerar att 
anordna ytterligare en aktivitet till hösten. 
 
Sprid gärna inbjudan vidare till kollegor som du tror skulle vara intresserade! 
 
Vänliga Hälsningar 
 
Sofia Lennström 
Lokalproducerat i Väst 
 
0708-29 09 45 
www.lpiv.se 
https://www.facebook.com/lokalproducerativast/ 
 
 
 

 
 

http://www.eldrimner.com/utbildning/44741.kvarndag_vid_limabacka_kvarn.html
mailto:sofia@lpiv.se
http://www.lpiv.se/
https://www.facebook.com/lokalproducerativast/




 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vi bjuder in till ett seminarium riktat till bryggerinäring och spannmålsodlare som 
verkar inom Västra Götaland. Claes Wernersson bjuder in oss till mikrobryggeriet i 
Kvänum, där vi diskuterar odlingsläget på svensk humle och behovet av 
närproducerat malt.  
Möt även de småskaliga mälterierna Warbro Kvarn och Kølster malt & beer. 
 

Dag:  13 juni 2018 
Plats:  Qvänum Mat & Malt, Kvänum 
Tid:  14.00- ca 17.30  

Detta är ett samarrangemang mellan Gröna Möten, Lokalproducerat  
i Väst, Agroväst och ingår som en del i två aktuella EU-projekt: Interreg NSR-projeket 
REFRAME och Leaderprojektet Malt i Väst. 

 

                               

Småskalig & lokal ölproduktion – 
trendspaning bland gamla kultursorter och terroir 

 

Foto Ulrika Åkesson 



 

Program  
 

14.00 Inledning av Qvänum Mat & Malt 
Qvänum Mat & Malts Claes Wernersson hälsar välkommen. Trendspanar kring gamla 
spannmålssorter och terroir inom ölbryggning.  

14.40 Fika med information från Lokalproducerat i Väst 

15.00 Utbudet av svenskodlad humle idag 
Kirsten Jensen, från Länsstyrelsen beskriver odlingsläget i Sverige gällande humle. Ser vi en 
ökad produktion och sortvariation? Kommer svensk humle fortsätta bara vara en extra krydda 
och komplement till importerad råvara? Diskussion. 

15.45 Utmaningar i att mälta korn i mindre batcher 
Warbro Kvarn i Sörmland satsar på ekologisk malt av lant- och kultursorter som ger smakrika öl. 
Hör Thomas Björklund berätta om hur de 2017 startade mältning av spannmål med en för 
Sverige unik bayersk maltanläggning. 
Träffa också Kølster malt & beer, ett småskaligt öl- och ciderbryggeri i Humlebaek, Danmark. 
Basen är den ekologiska gården där man odlar spannmål, grönsaker och blommor. De tillverkar 
ekologiskt öl baserat på korn som mältats på gården.  

16.45 Kort paus 

16.50 Information om Gröna Möten 

17.00 Malt i Väst sammanfattar marknadsläget i Västra Götaland   
Leaderprojekt Malt i Väst rapporterar från deras arbete med kartläggning av marknadsläget för 
lokala mälterier och behov av lokala råvaror bland mikrobryggare. 

Enklare förtäring ingår. Anmäl dig via evenemanget på gronamoten.se senast 6 juni 2018. 
Vid frågor kontakt Ulrika Åkesson, Agroväst, på telefon 0703-105630 eller 
ulrika.akesson@agrovast.se 

Välkomna! 
Bakom Gröna Möten som koordineras av Agroväst finns:  

Västra Götalandsregionen, Sparbanken Skaraborg, Hushållningssällskapet, Biologiska Yrkeshögskolan,  

Naturbruksförvaltningen, LRF, Skaraborgs Kommunalförbund, SLU, RISE, Lokalproducerat i Väst 

Gröna Möten finansieras av:     

Kontaktperson för Gröna Möten är Ulrika Åkesson, ulrika.akesson@agrovast.se   
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Vi bjuder in till äggfrukost på Green Tech Park i Skara för dig som är aktiv inom 
äggproduktion. Svenska Ägg har nyligen fått ny verksamhetsledare i Marie Lönneskog 
Hogstadius. Hör henne beskriva marknadsläget inom svensk äggproduktion, äggets 
förträfflighet som livsmedel och vilka utmaningar vi står inför. Ställ dina frågor till 
Livsmedelverkets Rune Lundén vad gäller hållbarhet och regler vid handel i mindre 
skala. 

Dag:  Onsdagen 30 maj 2018 
Plats:  Bryggeriet i Götene, Lidköpingsv 24, Götene 
Tid:  09.00-  12.00  

Evenemanget är kostnadsfritt. Enklare förtäring ingår. 

Detta är ett samarrangemang mellan Lokalproducerat i Väst och Gröna Möten och 
sker inom ramen för EU-projektet REFRAME. 
Anmäl dig senast 24 maj 2018 genom att registrera dig på gronamoten.se. 
Vid frågor kontakta Ulrika Åkesson, Agroväst på telefon 0703-105630. 

Marknadsläget och nya handelsvägar för 
småskalig äggproduktion 

 

Foto Ulrika Åkesson 



 

Program  
 

09.00 Frukost i caféet 
Välkommen till frukostbordet!  

09.30 Inledning av Lokalproducerat i Väst och Gröna Möten 

09.50 Äggets unika egenskaper och konsumentens ökade efterfrågan på svenska ägg 
Marie Lönneskog Hogstadius från Svenska ägg ger oss en uppdatering av marknadsläget för 
svenska ägg. Hur ser tillgång och efterfrågan ut framåt? Hur bevakas smittrisken gällande 
fågelinfluensa i Sverige. 

10.40 Regelverket för att sälja ägg i liten skala direkt till konsument, till lokala butiken  
Rune Lundén, Livsmedelsverket, svarar på frågor om vad man ska tänka på  
när man säljer ägg genom REKO-ringar, i egen gårdsbutik och till den  
lokala handlaren. 

11.30 Nätverk som stärker och utvecklar småskalig produktion  
Cecilia Faktus informerar om satsningen inom EU-projektet REFRAME med  
kompetenshöjande insatser inom de olika branschråden. Ulrika Åkesson,  
Gröna Möten, informerar om kommande evenemang. 

12.00 Avslutning 

 

Välkomna! 
 

 

 

Bakom Gröna Möten som koordineras av Agroväst finns:  

Västra Götalandsregionen, Sparbanken Skaraborg, Hushållningssällskapet, Biologiska Yrkeshögskolan,  

Naturbruksförvaltningen, LRF, Skaraborgs Kommunalförbund, SLU, RISE, Lokalproducerat i Väst 

Gröna Möten finansieras av:     

Kontaktperson för Gröna Möten är Ulrika Åkesson, ulrika.akesson@agrovast.se   
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Deltagarlista 

 

 

Möte:  Marknadsläget och nya handelsvägar för småskalig äggproduktion 
 
Datum: 30 maj 2018___________________________ 
 
Plats:  Green Tech Park _____________ 
 

 

 

 

 

 

 









 

 

Att ta nästa steg i att utveckla odlingsverksamheten för att kunna ta ut en rimlig lön eller 
satsa på en anställning är utmanande. Hur frigör man tiden för en nysatsning, 
nyanställning? Möt Jonas Ringqvist, Bossgården Tidaholm som har använt sig av 
verktygen inom Lean Management. Han har nyligen gett ut boken ”Odla till försäljning – 
att försörja sig på småskalig grönsaksproduktion”. Med oss finns även Emma Holtz från 
RISE i Göteborg. Hon ger oss grunderna inom Lean Managemant och 5S. 

Dag:  2 oktober 2018 
 Plats:  Herrljunga Hotell & Konferens, Järnvägsplatsen 4, Herrljunga 
 Tid:  10.00 – ca 15.00 

Detta seminarium är ett samarrangemang mellan Gröna Möten, Lokalproducerat i Väst 
och RISE och görs inom det EU-finansierade projektet REFRAME. Evenemanget är 
kostnadsfritt och enklare förtäring ingår. Anmäl dig via evenemanget på gronamoten.se 

Välkomna! 

Anmälan senast 20 september 2018. 

Planeringsverktyg för en effektiv odling  
- hur kan Lean Management och 5S frigöra tid för utveckling? 

 

Foto Ulrika Åkesson 



 

 

Program  
10.00 Inledning med fika 
Information om EU-projektet REFRAME och satsningen på småskalig livsmedelsproduktion. 

10.15 Grundelementen inom Lean Management och 5S 
Emma Holtz, RISE, ger oss inblick i Lean Management. Vi får också exempel på hur 5S kan ge oss en 
bra start till en effektivare odlingsprocess och om vikten av att arbeta strukturerat för att ständigt bli 
bättre. 

11.30 Om Gröna Möten och nätverkande  
Ulrika Åkesson, Gröna Möten, berättar om mötesplatsen för dig i gröna näringar. 

11.45 Diskussionsfrågor över lunchen 
Oskar Lorentzon, Lokalproducerat i Väst ger oss några praktiska frågor att diskutera över lunchen 

12.00 Lunch och diskussionsmingel. 

13.00  Om att ta ut en rimlig lön som småskalig grönsaksodlare 
I boken ”Odla till försäljning” ger Jonas Ringqvist praktiska exempel från verkligheten. Hör Jonas 
berätta om hur han har utvecklat sin verksamhet. 

14.00 Sammanfattande diskussion 
Oskar Lorentzon, Lokalproducerat i Väst, sammanfattar dagen och lunchdiskussionen i dialog med 
gruppen.  

Anmäl ditt deltagande genom att registrera dig på www.gronamoten.se senast  
20-09-2018. Vid frågor kontakta Ulrika Åkesson, ulrika.akesson@agrovast.se, 0703-105630  

 

 

Gröna Möten Sjuhärad finansieras av:    

                                           

Foto Ulrika Åkesson 

Foto Ulrika Åkesson 
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Lokalproducerat i Väst arrangerar tillsammans med Gröna Möten och inom ramen för 
Interreg NSR-projektet REFRAME en studieresa med guidning på norra Europas stora 
förpackningsmässa i Göteborg. Hur planerar du för försäljnings-framgång genom rätt 
val av förpackning för din produkt? Vi vänder oss till små och medelstora 
livsmedelsproducenter med siktet inställt på direktförsäljning till butik. 

Dag:  26 oktober 2018 
Plats:  Samling på Turistrådet, Göteborg 
Tid:  09.30- ca 15.00  

 

Enklare förtäring ingår. Anmäl dig via evenemanget på gronamoten.se senast  
22-10-2018. Vid frågor kontakt Ulrika Åkesson, Agroväst, ulrika.akesson@agrovast.se 
eller Cecilia Faktus, Lokalproducerat i Väst, cecilia@lpiv.se 

 

 

  Välkomna!                             

Guidning på Scanpac  
- med föredrag om förpackningens funktion och profil 

 

Foto Ulrika Åkesson 
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Program  
 

09.30 Registrering med fika  
Cecilia Faktus, Lokalproducerat i Väst, hälsar välkommen och presenterar EU-projektet 
REFRAME.  

10.00  Planera för försäljningsframgång genom val av förpackning 
Anna Skaffman, Lokalproduceraqt i Väst, ger dig viktiga kunskaper i hur du ska värdera olika 
typer av förpackningars funktion och hur du väljer en attraktiv profilering för din produkt. 

11.30 Lunch 

12.30 Samlad promenad/förflyttning till mässan 

13.00 Guidning på norra Europas största förpackningsmässa 
Lokalproducerat i Väst lotsar dig bland utvalda utställare som anpassats efter anmälda 
deltagares behov. 

14.45 Summering   
Vi summerar dagen tillsammans. 

 

 

 

Bakom Gröna Möten Skaraborg som koordineras av Agroväst finns:  

Västra Götalandsregionen, Sparbanken Skaraborg, Hushållningssällskapet, Naturbruksförvaltningen, LRF,  

karaborgs Kommunalförbund, SLU, RISE, Lokalproducerat i Väst 
 

Gröna Möten Skaraborg finansieras av: 

  

     

 

Gröna Möten i Sjuhärad finansieras av: 

                                               

 

 





 

 

Lokalproducerat i Väst tillsammans med Ekologiska Lantbrukarna och Allkorn bjuder 
in till ett seminarium riktat till bagerier och intresserade primärproducenter med 
fokus på kulturvetesorter och ekologisk spannmålsodling. 
 

Dag:  29 oktober 2018 
Plats:  Garveriet, Floda 
Tid:  14.00- ca 17.30  

Detta är ett samarrangemang med Gröna Möten och görs inom ramen för Interreg 
NSR-projektet REFRAME. 

Enklare förtäring ingår. Anmäl dig via evenemanget på gronamoten.se senast  
21-09-2018. Vid frågor kontakt Ulrika Åkesson, Agroväst, ulrika.akesson@agrovast.se 
eller Malin Andersson, Lokalproducerat i Väst, malin@lpiv.se 

 

 

  Välkomna!                             

Kulturvetesorter för ekologisk odling  
- om skillnader och bakegenskaper 

 

Foto Ulrika Åkesson 



 

Program  
 

14.00 Inledning  
Garveriet hälsar välkommen och berättar kort om satsningen i Floda.  

14.20  Insatser för att öka din kunskap och skapa bredare nätverk 
Ulrika Åkesson, Agroväst, presenterar dagen och satsningen inom Interreg NSR-projektet 
REFRAME 

14.30 Ekologisk odling av spannmål för bageri 
Anders Lunneryd, Ekologiska Lantbrukarna, berättar om kultursorter utifrån ett 
odlingsperspektiv.  

15.10 Historiska arter för bra och goda bröd 
Nicklas Dagman, Allkorn, ger oss viktiga fakta om olika kultursorter – vilka är mest lämpliga för 
olika typer av brödvetemjöl. 

15.50 Fika med mingel 

16.15 Hur Lotta lyckas med surdegsbröd 
Lotta Kristensson, Lottas Bak & Form, delar med sig av sina erfarenheter av att bygga upp ett 
surdegsbageri på Tjörn. 

16.45 Summering   
Malin Andersson, Lokalproducerat i Väst, summerar och berättar om kommande spännande 
evenemang för att lyfta små- och medelstora företag inom de gröna näringarna i Västra 
Götaland. 

 

 

 

 

 

Bakom Gröna Möten som koordineras av Agroväst finns:  

Västra Götalandsregionen, Sparbanken Skaraborg, Hushållningssällskapet, Naturbruksförvaltningen, LRF,  

Skaraborgs Kommunalförbund, SLU, RISE, Lokalproducerat i Väst 

Gröna Möten finansieras av:     

Kontaktperson för Gröna Möten är Ulrika Åkesson, ulrika.akesson@agrovast.se   

 

 

 

 





 

 

Var med i en lärorik workshop där vi diskuterar utmaningen för den ekologiska 
potatisen och vikten av att välja rätt utsädespotatis. Du får också praktiska tips att 
tänka på vid leveranser till offentliga kök och hur den offentliga affären fungerar. 
 

Dag:  Onsdag 31 oktober 2018 
Plats:  Biografen, Nossebro 
Tid:  14.00- ca 16.00  

Detta är ett samarrangemang med Gröna Möten och görs inom ramen för 
samverkansplattformen LAB190 och Interreg NSR-projektet REFRAME. Syftet är att 
dela erfarenheter och bygga nätverk som stärker den lokala matproduktionen. Vi 
vänder oss framför allt till yrkesverksamma inom potatisodling. 

Enklare förtäring ingår. Anmäl dig via evenemanget på gronamoten.se senast  
24-10-2018. Vid frågor kontakt Ulrika Åkesson, Agroväst, ulrika.akesson@agrovast.se 
eller Pernilla Nilsson, Essunga kommun, pernilla.nilsson@essunga.se. 

 

  Välkomna!                             

Om att odla potatis 2018 
- hur samverkar vi för att möta utmaningar och möjligheter? 

 

Foto Ulrika Åkesson 
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Program  
 

14.00 Inledning  
Vi presenterar kort LAB190 och REFRAME som båda syftar till att utveckla lokal matproduktion. 

14.10  Delresultat från odlingsförsök på ekologisk potatis 
Katarina Holstmark, Jordbruksverket, berättar om läget för ekologisk potatis. 

14.40  Den offentliga affären 
Camilla Freitag, Naturbruksförvaltningen, berättar om korta handelskedjor och odling av 
ekologisk potatis på Sötåsen Naturbruksgymnasium. Pernilla Fischerström, Länsstyrelsen, ger 
oss råd kring offentlig upphandling. 

15.15 Fika med mingel och diskussion 
 
15.30 Undvik nematoder och kräfta genom att välja rätt utsädesgröda 
Katarina Holstmark, Jordbruksverket, talar om vikten av att välja rätt utsädesgröda till 
potatisodlingen. 

16.00 Summering 

 

Anmälan senast 24 oktober 2018 via evenemanget på www.gronamoten.se. 

 

 

 

 

Bakom Gröna Möten som koordineras av Agroväst finns:  

Västra Götalandsregionen, Sparbanken Skaraborg, Hushållningssällskapet, Naturbruksförvaltningen, LRF,  

Skaraborgs Kommunalförbund, SLU, RISE, Lokalproducerat i Väst 

Gröna Möten finansieras av:     

Kontaktperson för Gröna Möten är Ulrika Åkesson, ulrika.akesson@agrovast.se   
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Till våra måltider både i hem och på restaurang förväntar vi oss alltmer av närodlat på 
tallriken. Och västsvenska små- och mellanstora trädgårdsodlingar går för högvarv. Med 
ett ökat intresse både för regional mat och med fokus på hälsosam kost finns det nya 
förutsättningar för att investera i ökad växthusodling. Agroväst program Tillväxt Trädgård 
Väst bjuder in till en inspirationsdag för företagare intresserade av växthusodling. 

Dag:  Onsdagen 7 november 2018 
Plats:  Vara Folkhögskola, Vara 
Tid:  09.00-16.00 

Seminariedagen kostar 150: -/person exkl moms och betalas på plats. Föranmälan krävs 
senast 28 oktober 2018 och för att undvika onödigt matsvinn efterdebiteras uteblivelse. 

Detta är ett samarrangemang mellan Agroväst, Länsstyrelsen, Hushållningssällskapet 
Väst och Lokalproducerat i Väst. 

 

 

Bakom Gröna Möten som koordineras av Agroväst finns:  

Västra Götalandsregionen, Sparbanken Skaraborg, Hushållningssällskapet, Biologiska Yrkeshögskolan,  

Naturbruksförvaltningen, LRF, Skaraborgs Kommunalförbund, SLU, RISE, Lokalproducerat i Väst 

Gröna Möten finansieras av:     

  

 

Hur möter vi ökad efterfrågan på västsvenska grönsaker? 
- inspirationsdag för dig som är verksam inom trädgårdsodling 

 

Foto Ulrika Åkesson 



 

 

 

Program  
09.00 Registrering med kaffe 
09.20 Inledning  
Gunilla Nordberg , ordförande Tillväxt Trädgård Väst och moderator för dagen, inleder.  
 
09.30 Marknadsläget för svenska grönsaker  
Utmaningar och möjligheter med svensk trädgårdsodling, Anette Borgström, Mellansvenska odlare 
Om hur man hittar nya vägar framåt, Joakim Bratell, Toppfrys 
Hur man driver sin pappas dröm vidare, Wiveca Almgren, Magnihill 
Paus 
Det ökade intresset för regional mat, Jenny Almén Linn, hållbarhetsstrateg Business Region Göteborg 

11.15 Så får vi tillväxt och lönsamhet i växthusodling 
Lokala företagare berättar hur de lyckats vidareutveckla och växa med sin odling. 
Anette och Peter van Schie, Gällenäs Grönsaker, Tomat och gurka i varma växthus 
Annika Persson, Källstorps EKO-Bär, Ekologisk hallonodling i tunnel 
12.00 Lunch 
13.00 Parallella inspirationsföredrag 
1 Gödsling och bekämpning av skadegörare 
Erfarenheter och forskningsexempel om flytande organiska gödselmedel för ekoodling i växthus,  
Sara Furenhed, Jordbruksverket  
Checklista för identifiering av skadegörare i tomatodling, Stina Månsson, Hushållningssällskapet Väst  
2 Klimatanpassade energilösningar 
Hur ser växthusproduktionens energianvändning ut idag, Lars Ericsson, ProGro/ 
Klimat2030 – om energieffektiv klimatstyrning i växthus, Klara Löfkvist, RISE  
Praktisk checklista vid nybyggnation eller uppgradering av växthus, Lars Ericsson, ProGro 
3 Marknadsföring och varumärkesbyggande  
Marknadsföring av lokala produkter, Anna Skaffman, Lokalproducerat i Väst 
Val av förpackning för profilering i butik, Malin Andersson, Lokalproducerat i Väst 
14.30 Paus med kaffe och fika 
14.50 Hur blir vi framgångsrika företagare 
Lokala företagare delar med sig av sin resa som odlingsföretagare 
Jonas Ringqvist, Bossgården, Intensivodlare som satsar på den lokala marknaden 
Lotta Olsson, Gåsevikens Grönsaker, Ekologisk trädgårdsodling i 30 år – att arbeta målinriktat 
15.45 Moderator, Gunilla Nordberg, sammanfattar dagen 

 

 

Foto Ulrika Åkesson 











 
   

 

 

Välkommen till en dag där vi 
vidgar våra vyer! 

 

 
Hur gör andra europeiska länder för att få in lokala 
råvaror i sina offentliga kök? Vad finns det för goda 
exempel här i Sverige?  

Ta chansen att inspireras av andra och se en modern 
mjölkgård med egen biogasanläggning.  
Vi vill bjuda in dig till en dag där du får ta del av trendspaningar 
från Europa och Sverige. Bland annat får vi träffa Jens Vikingsson 
som delar med sig av sina erfarenheter kring att få in lokal och 
hållbar mat i offentliga kök.  

Dagen kommer hållas på en unik visningsgård som ägs av 
Göteborgs Stad och arrenderas av Ronny Johansson med familj. 
Gården har en toppmodern mjölkproduktion och egen 
biogasanläggning som förser gården med energi. En guidad rundtur 
ingår i programmet.   

Syftet är att ge möjlighet till ökad kunskap om svensk 
livsmedelsproduktion och hur detta kan användas vid 
upphandlingsprocessen. Dagen vänder sig till dig som är involverad 
i upphandling av livsmedel till de offentliga köken. 

 

Plats: Häljereds Gård 1, 424 70 Olofstorp, 
https://www.swedishdairyfarm.com/ 

Tid: 13 nov kl. 09:30-15:00 

 

Dagen är kostnadsfri  

 

Sista anmälningsdag: 5 nov 2018 

OBS! Begränsat antal platser, först till kvarn 

Anmälan till: Camilla.Freitag@vgregion.se 

Ange eventuell specialkost vid anmälan.   

 

Frågor till:  

Pernilla Fischerström, Länsstyrelsen: 010 - 224 52 84   

Camilla Freitag, Naturbruksförvaltningen: 070 – 082 42 96 

 

 
 

 
 

 

 
 

 



 
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 Program 
 

09.00  Registrering med kaffe och smörgås 

 

09.30 Välkomna och introduktion till dagen 

 

09.40 Food for life och offentlig upphandling i Östergötland 
 Christina Enudd Nordström och Jesper Lindström, Vreta 
 kluster 
 Eva-Lott Blix, Boxholms kommun 
  
 Andelsodling och upphandling i säsong ger mer lokal mat i 
 offentliga kök 
 Jens Vikingsson, Jens Vikingsson Måltidsresurs 
  
 Hur gör man i andra länder? 
 Pernilla Fischerström, Länsstyrelsen 
 Eva Sundberg, MATtanken 
 Christina Enudd Nordström, Vreta kluster 
 Jens Vikingsson, Jens Vikingsson Måltidsresurs 

 
12.00 LUNCH 

 
13.00 Guidad visning av Häljereds gård 
 Ronny Johansson, Häljereds Gård 

 

14.00 Hur kan vi inspireras av och återanvända det som andra 
 gjort? 
 Pernilla Fischerström, Länsstyrelsen 
 Camilla Freitag, Naturbruksförvaltningen 

 

14.45 Utvärdering och fika 
 
 
 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 



 
   

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hitta hit 
Häljereds Gård ligger i Olofstorp ca 2 mil utanför centrala Göteborg.  

Med kollektivtrafik 
Blå express går från centrala Göteborg till Häljereds gård. Stig av vid 
hållplatsen Häljered Göteborg. Resan tar ca 30min. 
Tidtabell och reseplanerare hittar du HÄR 

Med bil 
Från Göteborg tar du enklast väg 190 mot Lerum.  
Se karta HÄR 
 









 

 

Alltfler uppskattar den lokala maten, både bland konsumenter och inom restaurang-
näringen. Det finns ingen affärsmodell som fungerar för all småskalig livsmedels-
produktion utan det gäller att hitta den modell som passar producenter och kunder i 
deras lokala sammanhang. Är du småskalig producent och går i tankar om att öka eller 
bredda din verksamhet? Funderar du på vilken avsättningskanal du ska välja, vart du ska 
börja? Häng med på en intressant eftermiddag där du får information och goda exempel. 

Dag:  20 februari 2019 
Plats:  Villa Strömsfors, Svenljunga 
Tid:  12.00 – ca 16.30 

Detta är ett samarrangemang mellan Gröna Möten, Lokalproducerat i Väst och Borås 
Stad och görs inom ramen för EU-projektet REFRAME. 

Gröna Möten sprider ny kunskap och belyser möjligheterna inom de gröna näringarna. 
Anmäl dig enkelt genom att registrera dig under evenemanget på gronamoten.se senast 
2019. Seminariet är kostnadsfritt och enklare förtäring ingår.  Uteblivelse debiteras med 
300:- 

Välkomna! 

Handelsvägar för småskaliga och lokala producenter 
- hur anpassar du ditt sortiment till olika kundsegment och handelskedjor 

 



 

   

Program  
 

12.00 Registrering och enklare mingellunch 
 

12.30 Gröna Möten hälsar välkommen 
Kort information om Gröna Möten och EU-projektet REFRAME. 

13.00  Samarbete som skapar affärsrelationer lokalt 
Lokalproducerat i Väst berättar om deras stöd för att få småskaliga producenter att nå in i den 
lokala butiken.   

13.30  Lokal mjölk i butik stärker affärsrelationen mellan bonden och handlarn  
Daniel Bergvall, Kråkarps Gårdsmejeri berättar om deras erfarenheter av försäljning till 
dagligvaruhandel. 

14.00 REKO som direkthandelskanal 
Oskar Lorenzon, Lokalproducerat i Väst, berättar om bakgrunden till REKO-ringarna i Sverige och 
hur man arbetar inom REKO i Sverige i dag. 

14.30 Bondrun i Tråvad säljer direkt till konsument 
Marie-Louise Stensson, Longs smågris, delar med sig av sin REKO-resa. 

Fika 

15.30  Utvärdering av REKO-ringarna i Sjuhärad 
Mia Magnusson, Borås Stad, presenterar rapporten där REKO-ringarna i Sjuhärad har utvärderats. 

16.00 Workshop för de som vill lära sig mer om hur man startar som producent i REKO 
Frivillig fördjupning i hur man praktiskt hittar och arbetar med REKO-ringar i Facebook-appen. 

 
Anmäl ditt deltagande genom att registrera dig på www.gronamoten.se senast  
07-11-2018. Vid frågor kontakta Caroline Dahrén, caroline.dahren@agrovast.se, 0708-29 09 18 

Gröna Möten i Sjuhärad finansieras av: 

                                                                               

 
 

 

Foto Ulrika Åkesson 
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”Ostressad mjölk är god mjölk och god mjölk gör en god ost”. Det låter enkelt när 
tidigare ostmästare Göran Nyström beskriver varför just svensk mjölk är extra lämplig att 
använda för att tillverka hårdost. Göran från Nyströms Smak, leder oss i workshopen där 
vi får grundkunskaperna i att ysta ost. Vi vänder oss till mjölkproducenter som redan 
driver småskaligt mejeri eller har för avsikt att starta och som är intresserade av ystning. 

Dag:  21 februari  2019 
Plats:  Studieförbundet Vuxenskolan, Druveforsv 8, Borås 
Tid:  09.00 – ca 17.00 

Detta är ett samarrangemang mellan Gröna Möten, Lokalproducerat i Väst och 
Studieförbundet Vuxenskolan. Workshopen görs inom ramen för EU-projektet REFRAME. 

Anmäl dig enkelt genom att registrera dig under evenemanget på gronamoten.se senast 
14 februari 2019. Workshopen är kostnadsfri och förtäring ingår.   
Uteblivelse debiteras med 300:- 

Välkomna! 

Produktutveckling ger ökad lönsamhet för småskaligt mejeri 
- workshop om hur du tillverkar hårdost av komjölk 

 

Foto Ulrika Åkesson 



 

   

Program  
 

09.00 Registrering och frukostmacka 
Gröna Möten och Lokalproducerat i Väst hälsar välkommen. 
 
09.20 Information om EU-projekt REFRAME 
Lokalproducerat i Väst berättar om deras satsning i kompetenshöjande aktiviteter för att öka tillväxt 
och lönsamhet för småskaliga producenter. 

09.30 – 17.00 Workshop hur du ystar ost 
Vi lär oss de olika osttyperna, ostkulturer, mjölkråvarans betydelse. Göran Nyström går också 
igenom teoretiskt stegen i ystningsförloppet. Därefter får deltagarna praktiskt genomföra de olika 
momenten i liten skala. Vi går också teoretiskt och kortfattat igenom hur du smakbedömer ost samt 
även efterbehandling av hårdost. 

                                                                                                                      

 

Anmäl ditt deltagande genom att registrera dig på www.gronamoten.se senast  
14-02-2019. Vid frågor kontakta Cecilia Faktus, Lokalproducerat i Väst, cecilia@lpiv.se. 0733 79 41 34 

 

 

 

Gröna Möten i Sjuhärad finansieras av: 
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Den 30 januari är det dags att samlas på Bjertorp Slott för en dag fylld med intressanta 
föreläsningar, diskussioner och nätverkande. Vi kommer få njuta av god mat, ha tid till 
möten och samtal med kollegor samt träffa nya bekantskaper som kan bjuda till nya och 
givande kontakter.
  
Under 2018 har Lokalproducerat i Väst genomgått en rad förändringar. Vi har fått nya medarbetare 
med kompetenser som kompletterar vårt rådgivarteam. Vi kommer därför presentera oss i vår nya 
sammansättning och vad vi kan erbjuda lite närmare. Missa inte det! Senare komer det att bjudas på 
föreläsningar om de utmaningar och glädjeämnen som man möter som entreprenör med hållbarhet 
i fokus. Eftermiddagen ägnas åt framtidsspanande gällande kommande projektsatsningar och möj-
ligheter och vad det innebär för er medlemmar. Vi avslutar dagen  med handfasta workshops för att 
få möjlighet till fördjupning och diskussion. 

Däremellan kommer vi naturligtvis njuta av den utsökta maten och fantastiska miljön på Bjertorp 
Slott, känt för sin spännande historik men naturligtvis även sin satsning på hållbarhet och entrepre-
nörsskap genom att välja lokala producenter och lokala råvaror. 
För er producenter finns möjlighet att ta med smakprover på era produkter för provsmakning.

Välkomna!  Marcus, Cecilia, Malin, Anna, Oskar och Mattias
...............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Program

ca 9.00 – 9.30 Frukost och mingel 
ca 9.30 – 9.45  Marcus hälsar välkommen och presenterar dagen. 
ca 9.45 – 10.20 Hur kan vi stötta er? 
 Presentation av oss rådgivare och våra kompetensområden 
ca 10.20 – 11.00 Inspirationsföreläsning Fia Gulliksson 
ca 11.00 – 11.20  NKI, branschrådsnominering
ca 11.20 – 12.00  Småföretagarens vardag, Björn Sederblad 
ca 12.00 – 13.30  Lunch och mingel
13.00 – 14.45  WORKSHOPS (Se detaljerad information nästa sida.)  

Miniseminarierna och workshops sker i 2 omgångar 13.30–14.00 och 14.15–14.45 under eftermiddagen. 
OBS! Du behöver inte bestämma dig för vilka aktiviteter du vill delta på förrän du är på plats.

Påminnelse!
Du har väl inte missat att anmäla dig till Storting 2019  

Årets tema:  Entreprenörskap och hållbar tillväxt



WORKSHOP 1 | 13.30 – 14.00 & 14.15 – 14.45
Strategi mot DVH 

WORKSHOP 2 | 13.30 – 14.00 & 14.15 – 14.45
Visit Sweden, utveckla besöksnäring

WORKSHOP 3 | 13.30 – 14.00 & 14.15 – 14.45
Framtidens försäljning – var finns morgondagens konsumenter”

WORKSHOP 4 | 13.30 – 14.00 & 14.15 – 14.45
Marknadsföring och beställarkompetens. REFRAME. 

WORKSHOP 5. | 13.30 – 14.00 & 14.15 – 14.45
Fia Gulliksson, Hållbar tillväxt

ca 14.45 – 15.45  Fika, mingel och produktpresentation
 Gröna möten/Agroväst, Länsstyrelsen, Livsmedelsacceleratorn, Klimat 2030 med flera  
 presenterar sina verksamheter.

ca 15.45 – 16.00  LPIV 2019, projekt och andra nyheter 

ca 16.00 – 16.10  Utvärdering 

ca 16.10 – 16.30 Summering och avslut   

Anmäl dig nu! Maila direkt till malin@lpiv.se
Stortinget vänder sig till Lokalproducerat i Västs medlemmar och är kostnadsfritt. Övriga deltagare 
betalar 500 :- + moms, om inget annat är överenskommet. Faktura skickas vid anmälan. 
Glöm inte att ange om du är vegetarian, glutenintolerant etc.

Om våra gästföreläsare:
Fia Gulliksson, moderator och föreläsare
Matkreatör, entreprenör och hedersdoktor
Fia är en framgångsrik matkreatör som förenar hög gastronomisk kvalitet, krea-
tivitet och kultur med ett starkt hållbarhetsperspektiv. Hon är Hedersdoktor vid 
Mittuniversitetet för bl.a ”Östersund - Creative City of  Gastronomy” i UNES-
COs nätverk. Med sitt passionerade engagemang för resurseffektiv och hållbar 
utveckling är hon en sann inspiratör för entreprenörskap och regional utveckling.

Björn Sederblad
Entreprenör som sätter hållbarhet i fokus
Björn är entreprenör ut i ”fingerspetsarna”. Han driver och äger Purpose & Trust 
AB, Sunnanå Consulting, Jigger i Skåne AB. För oss kommer han berätta om 
sin resa med Swedish ZIP. Ett företag som han startade 2018 och som levererar 
mjölk från svenska kor, havrekärnor och sojabönor i ZIP förpackningar. Han 
delar med sig av de möjligheter och hinder han har upplevt som småföretagare. 
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Deltagare Företag Kommit Övrigt 
Foto 
ok 

Viktor Andersson Adelsåsen X  X 

Niklas Persson Adelsåsen X Kommer 12 X 

Bengt Persson Adelsåsen X  X 

Agnetas Olsson Agnetas Odlingar & Konst X  X 

Fredrik Farre Backyard veggie X  X 

Roger Dalkvist Backyard veggie X  X 

PeO Andersson Bagare Brage X  X 

Marie Andersson Bagare Brage X  X 

Ingrid Pascha Bageriet i Fritsla X  X 

Marie-Louise Stensson Bondfrun X  X 

Jonas Ringqvist Bossgården X  X 

Käthy Andreasson Brevé X  X 

Mattias Lindgren Claessons Chark X  X 

Camilla Gustavsson Claessons Chark X  X 

Mats Da Matteo X  X 

Maria Lagergren Dalis Gård X  X 

Mikael Olsson Dalspira X  X 

Ida Claesson Duvereds kött X  X 

Magnus Larsson Ekogrönt X  X 

Aleksandra Ahlgren Eldrimner X  X 

Bengt Larsson Fältbageriet X  X 

Fia Gulliksson Föreläsare X  X 
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Björn Cederblad Föreläsare X  X 

Patrik Sewerin Garveriet X  X 

Marie Sedin Gettergoda X  X 

Timo Ohrankämmen Gettergoda X  X 

Ulrika Åkesson Gröna Möten X  X 

Ann Eriksson Hoffrekullens Handelsträdgård X  X 

Anna-Lena Relfsson Holm Kalvhagen X  X 

Joanna Holmeryds mejeri X  X 

Tomas Ivarsson Häröds gård X  X 

Kerstin Ivarsson Häröds gård X  X 

Carolina Johansson Jordarv X  X 

Jennifer Davis Klimat 2030 X  X 

Daniel Bergvall Kråkarps gårdsmejeri X  X 

Elinor Bergvall Kråkarps gårdsmejeri X  X 

Agnetha Björnsdotter Berglund Kullans Lycka X  X 

Anders Bergman Levene Kvarn X  X 

Per Fredriksson Levene Kvarn X  X 

Malin Jagetun Lilla Bageriet X  X 

Linnea Qvirist Livsmedelacceleratorn X  X 

Lotta Kristensson Lottas Bak och form X  X 

Marcus Nyström LPIV X  X 

Malin Andersson LPIV X  X 

Mattias Hjortenhed LPIV X  X 
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Anna Skaffman LPIV X  X 

Oskar Lorentzon LPIV X  X 

Cecilia Faktus LPIV X  X 

Lena Björkqvist Länsstyrelsen X  X 

Pernilla Fischerström Länsstyrelsen X  X 

Johanna Eriksson Länsstyrelsen X  X 

Marie Andreasson Länstyrelsen X 
Avviker 
13.30 X 

Märit Andersson Mäjens Glass och Maräng X  X 

Elin Andersson Mäjens Glass och Maräng X  X 

Lars-Erik Lennartsson Mölnebo odlingar X  X 

Katarina Ferbeek Naturbruket i Änga X  X 

Lasse Nolby Gård X  X 

Susanne Forsman Nolhaga bigård X  X 

Carina Örarbäck Olivia Eko X  X 

Erland Örarbäck Olivia Eko X  X 

Daniel Bladh Prästakvarna gård X  X 

Annica Wernersson QMM X  X 

Claes Wernersson QMM X  X 

Peter Wallroth Resville Mathantverk X  X 

Ulrica Rydin Rydins bigård X  X 

Niklas Uhrbom-Eriksson Råda Gelato X  X 

Zora Suzic Sju-Sjöar De-Lene X  X 

Ann Petersson Sju-Sjöar De-Lene X  X 
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Jeanette Hedström Sju-Sjöar De-Lene X  X 

Lene Mortensson Sju-Sjöar De-Lene X  X 

Lena Skålldal X  X 

Petra Rudolph Skåra Gårds bageri X  X 

Ing-Britt Carlén Smedseröd Odlaren X  X 

Nils-Ove Carlén Smedseröd Odlaren X  X 

Cecilia Ferdinand Sommarhagens Gårdsmejeri X  X 

Kajsa Johansson Stadsnära Lantgård X  X 

Jörgen Svederberg Stadsnära Lantgård X Kommer 13.30                     X 

Sara Stekosterian X  X 

Filip Larsson Stekosterian X  X 

Per Söderlund Stockagården X  X 

Ronny Johansson Styrelse X  X 

Charlotte Berg Södra Bohuslän turism X  X 

Karin Sevebro Söråsen X  X 

Charlotta Sandström Tavlebords Honungsgård  X  X 

Fredrik Folke Tivala X  X 

Carina Hansson Torggummans Ägg X  X 

Caroline Högberg Torggummans Ägg X  X 

Moa Larsdotter Trulls knäckeri X  X 

Jill Axelsson Turistrådet X  X 

Henrik Linneros Turistrådet Väst X  X 

Morgan Baumann Töllås fårfarm X  X 
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Maria Wardin Wardins Gårdsprodukter X  X 

Sven-Åke Wardin Wardins Gårdsprodukter X  X 

Karl-Axel Olsson Vedums grönsaker X  X 

Karl-Axel Olsson Vedums grönsaker X  X 

Susanne Dickson Vikaryds Köttbod X  X 

Rachel Rau Workshop X  X 

Thommy Möller Vänerlöjrom X  X 

Anders Jonsson Vänerlöjrom X  X 

Lars Renström Åkatorps skafferi X  X 

Marianne Järepedahl Fristorp X  X 

Thommy Järpedahl Fristorp X  X 

Veronica Tigerberg Green Innovation Drivhuset X  X 

Ylva Lundin Östängs gård X  X 

Daniel Vilén Gröna Gårdar X  X 

 



Output indicator “Enterprises adopting new solutions by project end” 

 

Skålldals – new graphic charter and labelling concept 

 

 

Fröslunda – new graphic charter and labelling concept 

 

  



Vikaryds – new graphic charter and labelling concept 

 

 

  



Klings glass – new communication strategy 

 

 

  



Dalspira mejeri – new products (grillcheese and brie on milk from cows) 

 

 

HUJ – new products (vegan pasty) 
 

 

 

Q & M – new design of and story on the website 

See print of homepage on the following pages. 



 

Skålldals lilla ekomejeri 

 

 

Esbjörnstorps Gårdsmjölk 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



Bramleys 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



Holmryds mejeri 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sörgårdsmjölk 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



Adelsåsens kalkon 

 

 



FRANZENS CHAMPINJONER 

 

 

 

 

 

SKEBY GÅRDAR 

 

  



HÅFVERUDS FISK OCH VATTEN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KRÅKARPS GÅRDSMEJERI 

 

 

 



 

STEKOSTERIAN 
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